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27. Juli 2026 - 02. August 2026 / Woche 31 

 Tagesmenü Vegi Abendessen 
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Pouletschenkelsteak 
Jägersauce 

Pizokel 
Chicorée 

 1, 3, 7, 9, 10, 12
 

Pizokelpfanne mit Gemüse 
Bergkäse-Sauce 

 1, 3, 7, 9 

Gschwellti 
Käseteller 
Zigerbutter 
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Cipollata 
Zwiebelsauce 

Müscheli 
Romanesco 

 1, 3, 7, 9, 12 

Chili sin Carne 
Vegetarisch 

Müscheli 
Romanesco 

 1, 3, 7, 12 

Erdbeer-Topfenknödel 
Vanille Sauce 

 1, 3, 6, 7, 8 
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Gedämpftes Kabeljaufilet 
Mexikanische Mole Sauce 

Kräuterreis 
Rahmlauch 
 1, 4, 5, 7, 8, 9 

Halloumi 
Mexikanische Mole Sauce 

Kräuterreis 
Rahmlauch 
 1, 5, 7, 8, 9, 12 

Café complet mit 
Aufschnitt, Brot, Butter 

und Confi 
 1, 7 
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Rindsragout  
Café de Paris-Sauce 
Gnocchi Romaine 

Blumenkohl mit Petersilie 
 1, 3, 4, 7, 9, 10, 12 

Linsen-Walnuss-Bratling 
Café de Paris Sauce 
Gnocchi Romaine 

Blumenkohl mit Petersilie 
 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 12 

Berner Zwiebelwähe 
Creme Fraîche 

Blattsalat 
 1, 3, 7 
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Schweinsgeschnetzeltes 
Zürcher Art 

Rösti 
Grüne Bohnen 

 1, 7, 9, 12 

Tofu Geschnetzeltes 
Champignonsauce 

Rösti 
Grüne Bohnen 

 1, 6, 7, 9, 12 

Penne 
Cinque-P Sauce 
Grana Padano 

 1, 3, 7 
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1. August Grill Zmittag 1. August Grill Zmittag Belegte Brötli 
1, 3, 7, 12 
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Tessiner Braten 
Portweinjus 

Spinatnudeln 
Kohlraben 
 1, 7, 9, 10, 12 

Pilz-Gemüsesteak 
Paprikasauce 
Spinatnudeln 

Kohlraben 
 1, 3, 7, 9, 12 

Wurstweggen 
Maissalat 
 1, 3, 7, 10 
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 Kalbsleber* 
Zwiebelsauce 
Kartoffelstock 
Kräuterseitling 

7 
Fleisch, Geflügel, Fisch, Brot und Backwaren stammen aus Schweizer Produktion. Abweichungen werden im Menüplan deklariert. 

Über Zutaten die Intoleranzen oder Allergien auslösen können, informieren Sie unsere Restaurations-Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
*Saibling aus Island/ Toast aus EU  

Legende Allergene:  
1=Gluten haltiges Getreide, 2=Krebstiere, 3=Eier, 4=Fische, 5=Erdnüsse, 6=Sojabohnen, 7=Milch/Laktose, 

8=Hartschalenobst (Nüsse), 9=Sellerie, 10=Senf, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeldioxid & Sulfite, 13=Lupinen, 14=Weichtiere 
RaJoVita Stiftung für Gesundheit und Alter Rapperswil-Jona. Bollwiesstrasse 4, 8645 Jona. Telefon: 055 222 01 00 

 


